SVATOMARTINSKA HUSA 2019
patek 8. 11. 0d 16:00 — 16. 11. 2019 nebo vyprodani

'Knﬁmﬁ
Predkrm:

STREDOVEK

Husi rillettes z pecenych husich prs s kapkou konaku s cibuli a Cerstvym
chlebem 98.-

/lahodny francouzsky pokrm z peceného husiho masa v sadle s viini konaku,
podavany s Cerstve nasekanou cibulkou a okurkou/

Polévka:

Vyvar z hus s kapanim, kousky masa, julienne zeleninou a estragonem
58.-
Husi kaldoun s masovymi noky, drubky a zeleninou 58,-
/husta, zadélavana svatecni polévka z husiho vyvaru/

Hlavni chod:
/vaha celé husy 4,2kg, vaha % cca 800g zasyrova, husy dlouze konfitujeme v sadle/

» KLASIKA®“ Pefena husi %4 s Cervenym a bilym zelim,
mix karlovarsky a houskovy knedlik ~ 318.-

,,SALAT“ Pecené husi prso zdobené karamelizovanou cibulkou na
portském viné, pokladané na salatek z trhanych listkli s pomeranci a
peCenou bramborou ve slupce, michany s medovkou s makem 288,-

., HRIBKY* Konfitované husi stehno prelit¢é omackou z lesnich hiibka s
liskami, dortik §touchanych brambor s anglickou slaninou 318,-

Svatomartinské a mladé vino:

bile 0,11 Muskat Ottonel, suché, MLADE, vinaistvi Veverka j » 42,-
0,11 Muskat Moravsk;’r, suché, svatomartinské, Vinafstvi u Kaplicky :-:_-' \ \ \ 42,—
riizové 0,11 Sevar rosé, polosuché, MLADE, vinaistvi Veverka 42.,-
0,11 Zweigeltrebe I’OSé, suché, svatomartinské, Vinatstvi u Kaplicky 42,-

cervené 0,11 Modry portugal, suché, svatomartinské, Slechtitelska stanice Velké Pavlovice 42,-

CENA ZA LAHEV 315.-



SVATOMARTINSKA HUSA 2019

Ze stalé nabidky Vam radi pripravime:

/vzhledem k obsazenosti restaurace prosime o strpeni, ,,svatomartinsti‘ hosté budou upfednostnéni/

(9) 250g Hovéziho tataraku, 6ks topinek 330,-

(37) 200g Valecek z veprové panenky pokladany do houbového krému 190,-

(14) 500g Krémarska kralovska Zebra pecend ve vlastni marinddé  215,-
/hotcice, strouhany kfen, okurka, kozi rohy, cibule, rozpékany chléb/

(74) 300g Flakota grilované krkovice prelitd omackou z lisek a lesnich

hiibk( se Stouchanym bramborem se slaninou a cibuli 215,-
43) 250g Vyzraly hovézi Rump steak z jihu Ameriky 268,-
(44) /400g ... 420,-/

(27) /doblok 12,-K¢ za kaZdych 10g hovéziho navic/
Néjakou omacku? /150mil/

(49) Houbova z lesnich hfibka s liskami 39,-
(51) Peprova se zelenym peprem 39,-
(35) 150g Smazeny kureci fizek, kysely okurek 158,-
(61) 150g Smazeny syr Eidam 115,-

150g peleny DIVOKY LOSOS ,,Sockaye” Z ALJASKY na citrénovém pepfi,
pokladané na grilovanou zeleninu s kapkou bazalkového pesta 265,-

Losos loven v zdlivu Bristol Bay, 180mil jizné od Anchorage, nepochdzi z chovu, rucni
zpracovdani ve vesnici ,Naknek” ndsledné vykostovadni Vyznacuje se svou az nacervenalou
barvou a pevnosti.

(22) /losos bez kiiZe, doblok 12,- za kaZdych 10g navic, max 200g/

Ptilohy:
(2000 200g Varené brambory s maslem a petrzelkou 30,-
(201) 200g Stouchané brambory se slaninou a cibulkou 38,-

Zbylo misto na néco sladkého?

(71) Domaci jablecny stradl pokladany do horkého vanilkového
krému sypany cukrem, prelity ¢okoladou 88,-
Nami, s laskou délané, Italské TIRAMISU 92,-



